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Gracias a su cuchilla vibratoria y calentada (1), Caracteristicas tecnicas

la desoperculadora Caillas permite
desopercular de forma rapida y sencilla todo
tipo de marcos. El desoperculado se realiza
cara a cara, al ras del marco.

Dimensiones:470x250x200mm
Peso :18 kg

Monofasico 220V - 500W
Es directamente adaptable a todos los contenedores (Ref.

13840/ME1052/166/761)

También es posible utilizar las Caillas en la bandeja
extractora Tetra Plus (ref. D1000), luego debe traer el
adaptador (ref. ME1047).

ATENCION: Antes de conectar el dispositivo a la red eléctrica, aseglrese de que la instalacién eléctrica cumpla
con las normas vigentes (proteccién por interruptor diferencial, toma de tierra, etc.)

Verifique el voltaje de suministro.

Antes del primer uso, limpie el aparato para eliminar las virutas o limaduras residuales.

No toque la hoja en funcionamiento: riesgo de quemaduras y cortes.

Manténgase fuera del alcance de los niiios - Desenchufe después de su uso.
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regulador de intensidad

temperatura (2)

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO

La desoperculadora Caillas esta equipada con una cuchilla afilada (1) que vibra a baja amplitud, y
cuya temperatura es regulable gracias a un variador electrénico (2).

Permite el desoperculado de todo tipo de marcos, cara a cara.

La hoja (1) mantenida en tension constante es facilmente intercambiable (Ref. 12990) y esta fijada
en dos soportes oscilantes que permiten regular el angulo de corte.

indicador de marcha (5)

Botdén de encendido/apagado (4)
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Coloque la maquina en una bandeja para destapar (no incluida). Apriete los 4 tornillos (3) para
fijar el dispositivo a la bandeja de destapado. Retire el plastico protector negro de la cuchilla.
Conecte el dispositivo a la red eléctrica.

Activar el interruptor ON/OFF (4): la hoja empieza a vibrar y el indicador (5) se enciende.

Gire el requlador (6) en el sentido de las agujas del reloj para alcanzar la temperatura deseada.
Espere de 10 a 15 minutos para que la cuchilla alcance la temperatura deseada.

Tome un marco y deslicelo a lo largo de la cuchilla (1) para destaparlo. Puede ser util seguir
siempre el angulo de la campana para mantener un angulo de corte constante.

Es recomendable llevar guantes protectores y tener especial cuidado de no cortarse o
guemarse al destapar los marcos.

Deslice el marco a lo largo de la hoja para destaparla
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ATENCION: Desconecte la maquina de la red antes de cualquier operacién de mantenimiento.
Tenga cuidado de proteger las partes eléctricas del aparato cuando lo limpie.
Limpiar con agua caliente.

La desoperculadora Caillas es un equipo de uso estacional pero debe funcionar
regularmente durante todo el afio (al menos unos seqgundos al mes).

Preferiblemente almacenar en un lugar seco.

- La cuchilla puede romperse tras un uso intensivo o prolongado.

Es muy facil de reemplazar: basta con desenroscar las tuercas de cada extremo, colocar
la hoja nueva y volver a enroscarlas.

La operacién es similar para modificar el angulo de corte de las tapas.
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